[bookmark: _GoBack]	Okulumuz İngilizce öğretmeni Hamiyet ERÖZEREN tarafından yürütülen “Sürdürülebilir Yemeklerimiz-Our Sustainable Meals” isimli e-Twinning projesi etkinlikleri devam etmektedir. Projede 3 farklı ülke ve 10 farklı Türkiye ili okulları ve öğrencileri çalışmaktadır.
	Öğrenciler diğer okulların öğrencileri ile çevrimiçi toplantılar yaparak proje süreçlerini yürütmektedirler.Ayrıca her okul kendi yöresel lezzetlerini diğer okullara tanıtmışlardır.
	Okulumuz öğrencileri Burdur’un “ceviz ezmesi (walnut puree), Burdur şiş (Burdur Shish), peynirli pide (pide with cheese), tatar (a kind of pasta with garlic,yoghurt, minced meat) tanıtmışlardır. Ayrıca tüm okulların katılımıyla yöresel lezzetlerden oluşan takvim ve lezzetlerin bilgi kartları oluşturulmuştur. Öğrencilerimiz bilgi kartlarını ve görselleri oluştururken web2 aracı olarak CANVA programını kullanmışlardır.
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Ceviz Ezmesi Burdur Sis Peynirli Pide
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